
Marghérita  Allergènes 6 / 1 / 8	 12,00 €     
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, 
olives noires et basilic

Calzone Allergènes 1 / 6 / 3 / 8 	 13,90 €  
Mozzarella Fior di Latte, jambon blanc cuit 
aux herbes, oeuf, sauce tomate sur le dessus

Foggia  Allergènes 1 / 8 / 3 / 6 	 14,00 €
Sauce tomate, Fior di Latte, Spianata, 
poivrons grillés, oeuf

Fiorentina  Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,00 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
champignons, jambon blanc cuit aux herbes 

Végétarienne Allergènes 1 / 8 / 6	 14,00 €  
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, oignons 
blancs confits, courgettes, aubergines,
poivrons grillés, champignons

Sienne  Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,00 €    
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, Spianata 
(comme le chorizo pimenté), oignons blancs confits

Etna Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,00 €     
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, 
viande de boeuf hachée et cuisinée, champignons, 
oignons confits, piments verts (facultatif)

Neptune  Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,00 €   
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, 
thon à l’huile, olives taggiashe

Napoletana  Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,50 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, câpres, 
olives taggiashe, anchois à l’huile

Quattro Stagione Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,50 €  
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
jambon blanc aux herbes, champignons,
artichauts, olives taggiashe et poivrons

Quattro Fromaggi  Allergènes 1 / 8 / 6 	 14,00 €   
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, 
Gorgonzola, Grana, chèvre

La Puglièse Allergènes 1 / 8 / 6 / 7 	 14,50 €   
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Burrata Puglièse, basilic frais et pesto

Genovèse  Allergènes 1 / 8 / 6 / 3  	 15,00 €  
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, 
jambon de Parme, oeuf

Valtellina Allergènes 1 / 8 / 6	 16,00 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di latte, roquette, 
Bresaola et Grana le tout après cuisson et assaisonnée 
huile d'olive et balsamique 

Focaccia della casa Allergènes 1/ 6 	 16,00 €
Pâte à pizza cuite à l’huile d’olive et origan, 
assaisonnée avec roquette, Mozzarella, jambon 
de Parme, champignons, copeaux de Grana, 
tomates séchées à l’huile d’olive et vinaigre balsamique 

Val d’Aostina  Allergènes 1 / 6 	 15,00 €
Base crème fraîche, Fior di Latte, lardons,
pommes de terre, oignons blancs confits

Brindisi Allergènes 1 / 6 	 15,00 €  
Base crème, Mozzarella Fior di Latte, blancs de poulet 
aux herbes, champignons, oignons blancs confits 

L’Emilia Romagna Allergènes 1 / 6 / 7 	 16,50 € 
Base crème, Mozzarella Fior di Latte, Pesto de pistache, 
Straciatella, tranches de mortadelle, olives taggiashe

Il Tartufo  Allergènes 1 / 6 	 16,50 €
Base crème, Mozzarella Fior di Latte, 
crème de truffe, champignons, straciatella, 
copeaux de Parmesan, olives noires

Nordica Allergènes 1 / 6 	 17,00 €
Base crème fraîche, Mozzarella Fior di Latte, 
saumon fumé (après cuisson de la pizza)

Les Pizzas au feu de bois

A L L E R G È N E S  M A J E U R S

PIZZAS BASE CRÈME
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Menu Bambino 
1 pizza Fior Di Latte, jambon blanc 

ou
Escalope Milanèse, pâtes nature

ou
Tagliatelles bolognese

+ 1 dessert       
+ 1 boisson

Tagliatelle Montagnara 	 15,00 €
Sauce tomate, oignons confits, champignons,
saucisse fraîche aux fenouils, graines de fenouils, 
légèrement pimentées 	 Allergènes 1/8/6

Tagliatelle à la crème de truffe  	16,50 €
Avec champignons poêlés et crème 
de truffe, tout simplement     	 Allergènes 1/6

Tagliatelle aux 2 saumons 	  16,50 € 
Duo de saumon frais et fumé, échalotes, fumet 
de crustacés, crème, légèrement tomatée 	Allergènes 1/4/2/6/5

Tagliatelle al Pesto (maison)  	 14,50 € 
Pignons de pin, ail, basilic, huile d’olive, persil, 
crème et grana	 Allergènes 1/6/7/14

Penne Rigate aux Polpette  	 14,50 € 
Sauce à la tomate, boulettes de veau maison, 
Grana, oignons confits, basilic, ail,
chapelure, légèrement pimentée	 Allergènes 1/8/6

Penne Rigate au Gorgonzola  	 14,50 €
Speck (porc) poêlé, noix, crème de 
Gorgonzola, Grana 	 Allergènes 1/8/6     	

Gnocchis ALLA sorrentina 	 14,00 €
Sauce tomate, basilic, mozarella et gratiné	 Allergènes 1/6  
	

Le filet de Bar
Garniture au choix : 

légumes, pommes de terre ou tagliatelles

Escalope de veau au Marsala   	 18,00 € 
Sauce crème, déglacée au Marsala (vin sec italien), champignons poêlés, 
servie avec tagliatelles fraîches ou pommes sautées ou légumes     	 Allergènes 1/3/6

Saltimbocca alla Romana  	 18,00 €
Escalope de veau, tranche de jambon de Parme, sauge, Fior di Latte, 
fond de veau, servi avec des tagliatelle fraîches, le tout gratiné	 Allergènes 1/6/5/3

Escalope de veau Milanèse  	 18,00 € 
Escalopes de veau farinée, puis passée à l’oeuf et chapelure. 
Servie avec des tagliatelle sauce tomate    	 Allergènes 1/3/8

Foie de veau à la Vénitienne	 21,00 € 
Oignons blancs confits et raisins blancs déglacés, vinaigre balsamique. 
Servi avec Polenta ou légumes ou pâtes 	 Allergènes 11

Filet de Boeuf  	 25,00 €
Poêlé, servi avec sauce Gorzonzola ou poivre vert 
Garniture au choix : légumes ou pommes de terre ou pâtes     	 Allergènes 6/1

L a  P a s t a

A n t i  P a s t i 
Assiette d’Anti Pasti et Mozzarella Buffala	 9,50 €
Légumes grillés : aubergines, courgettes, poivrons, artichauts,
Mozzarella Buffala avec basilic, huile d’olive 	 Allergènes 6/7   

Carpaccio de boeuf  	 8,90 €
Boeuf émincé avec copeaux de Grana, champignons crus,
salade, citron, huile d’olive, basilic 	 Allergènes 6/7

Assiette Burrata Puglièse   100 GR  	 8,90 € 
Servie avec une tranche de pain de campagne grillée au pesto, tomate, basilic 	 Allergènes 6/1/7

Bruschetta Mozzarella di Buffala et pesto	  9,90 € 
Tranche de pain de campagne et de Mozzarella, gratinée avec tomates cerises 
confites à l’huile et pesto, basilic, pesto maison 	 Allergènes 6/1/7

Insalata dell’Estate  	 14,00 € 
Salade, avocat, artichaut, thon, champignons, poivrons, 
oeuf dur, aubergines et courgettes 	 Allergènes 3

La planche de charcuterie à partager 	 16,00 € 
Mortadelle, jambon de Parme, Coppa, Spianata,
jambon blanc aux herbes. Fromages italiens 	 Allergènes 6/7

10,00 €20,50 €

Spaghetti alla Carbonara	 14,50 €
avec Guanciale (joue de porc poêlée), jaune 
d’oeuf, Pécorino (fromage rapé) et Grana 	 Allergènes 1/3

Lasagnes aux aubergines	 14,50 €
Pâtes fraîches avec aubergines, sauce à la tomate, 
ail, basilic, Fior di Latte, Grana et gratinées au four 	 Allergènes 1/8/6

Lasagne à la Bolognèse	 14,50 €
Ragu de boeuf et porc, sauce tomate, béchamel, 
Mozzarella, Grana et gratinée au four 	 Allergènes 1/8/6

Agnoloni farcis Ricotta et épinards	 14,50 €
Pâtes fraîches, sauce crème, sauge, Grana 	 Allergènes 5/2/6/1

Ravioli farcies aux Langoustines 	 19,00 €
Sauce crustacés, légèrement tomatée et crémée, 
echalottes et pinces de crabes     	 Allergènes 1/8/4/2/6

Spaghetti Frutti di Mare  	 23,00 €
Palourdes, moules, crevettes, gambas, sauce au 
vin blanc, ail, persil, légèrement tomatée et 
pimentée, fumet de poissons 	 Allergènes 1/2/3/4/8/13

Spaghetti Arrabiata (Supplément Straciatella +3€)	 13,00 €
Sauce tomate, basilic, ail, piments, 
Grana, huile d’olive     	 Allergènes 1/8

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 	 19,00 € 
Palourdes, sauce au vin blanc ail et persil	 Allergènes 1/3/11/13

Allergènes 4 / 6 

Prix nets en euros. Services compris. La maison n’accepte pas les chèques.

c a r n é

Risotto aux légumes  	 14,00 €
Courgettes, champignons, tomates cerises, persil, 
carottes, fenouil, asperges, au bouillon 
de volaille et Parmesan    	 Allergènes 6

Risotto aux moules et calamars	 17,00 €
Tomates cerises, fumet de crustacés
persillades   	 Allergènes 2/6

R i s o t t I



Dolci 
Nos desserts sont faits sur place

 Tiramisu al caffé  7,20 € 
le Tiramisu classique au café 

Allergènes 3 / 6

 Tiramisu alla frutta Passionatta  7,20 € 

aux fruits de la passion et son coulis  
 Allergènes 3 / 6

 Cheesecake au citron vert 7,20 € 
et coulis de fruits rouges 

Allergènes 6

 Duo de Panna Cotta 6,50 € 
coulis de fruits rouges et au coulis de passion

Allergènes 6

La Crème brûlée 6,50 € 
avec ou sans Amaretto

 Allergènes 6 / 3

 La grosse profiterolle au chocolat 9,00 € 
Un gros choux nappé de chocolat chaud avec
 amandes effilées grillées et chantilly (la vraie)

avec boules de glace vanille   
 Allergènes 1 / 3 / 7 / 6

Ananas frais 7,20 € 

 Pâtisserie du jour 8,00 €

Supplément chantilly  1,50 € 

Les glaces de chez Bruno
Un artisan glacier au bout de la rue

Sorbet citron au Limoncello  8,00 €
2 boules servies avec le Limoncello dessus   

Allergènes 6 / 7

 Sorbetto 2 boules  6,00 € 
Orange / Pomme / Mangue / Passion / Citron

Allergènes 7 / 6

 Coupe Amarena 7,50 € 
Glace vanille, cerises dans l’Amarena, chantilly, amandes effilées

Allergènes 6 / 3

 Chocolat ou café Liégeois ou dame blanche 7,00 € 
Glace 2 boules chocolat ou café, sauce chocolat ou café,  

chantilly et amandes effilées   
 Allergènes 6

 Café Gourmand ou thé  7,50 € 

Crème brûlée, Panna Cotta, Tiramisu café et fruits frais
Allergènes  3 / 6

Allergènes majeurs: voire au dos de la carte

Café 	 2,20 € 
Thé 	 3,00 €  
Infusion 	 3,00 €
Cappuccino  	 3,00 € 
Irish Coffee  	 8,20 €
Digestifs 4 cl    	 7,50 €  
Limoncello / Grappa / Cognac / Baileys / Get
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du gluten

Crustacés Oeufs Poissons Soja

Lait Fruits
 à coques

Céleri Moutarde Graines 
de sésame

Sulfite Lupin Mollusques Arachides

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10
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V i n o  R o s s o
Montepulciano d’Abbruzzo  	  pichet 50 cl 	 9,50 €
DOC - 13% Vol	 pichet 25 cl 	 5,00 € 

Zabu Nero Davola Sicilia - DOC - 13% Vol	 75 cl 	 28,00 €
Sangiovèse Terre di Chieti - IGT - 13% Vol	 75 cl 	 27,00 €
			    verre 16 cl 	 7,00 €
Puglia Primitivo - IGT  - 14% Vol	 75 cl 	 28,00 €
Montepulciano d’Abbruzzo - DOC - 13,5% Vol	 75 cl 	 27,00 €
Santa Cristina Chianti superiore  DOCG - 13% Vol	75 cl 	 40,00 €
Barbera d’Asti Fiulot Prunotto - DOCG	 75 cl 	 39,00 €
Lambruso Bruscone Ceci Emilia Romagna IGT	 75cl		 20,00 €
	

V i n o  R o s a t o
Pichet de vin rosé Della Casa 11,5% Vol.	 50 cl 	 9,50 €	
			   25 cl 	 5,00 €
Chiaretto Bardolino - DOC Tommasi Veneto 	 75 cl 	 29,00 €
Pinot Grigio - DOC Tanti Pétali Veneto	 75 cl 	 26,00 €
Cerasuolo d’Abruzzo - DOC Caldera	 75 cl 	 26,00 €
			   16 cl 	 7,00 €

V i n o  B i a n c h o
Prosecco Treviso Spumante brut 	 75 cl 	 28,00 €
Terra Serana Veneto - DOC	

Pinot Grigio Terre Siciliane - IGT	 75 cl 	 28,00 €

A p é r i t i f s
Kir au Vin Blanc  6 cl	 4,00 €
cassis - mûre - pêche - framboise

J.B Whisky 4 cl   	 7,00 €

Jack Daniel’s 4 cl 	 8,20 €

Marsala aux Amandes 6 cl   	 6,00 €

Kir Royal blanc pétillant 6 cl   	 6,50 €
cassis - mûre - pêche - framboise

Ricard 4 cl   	 6,50 €

Martini rouge ou blanc 6 cl  	  6,00 €

Verre de Prossecco 15 cl   	 7,50 €

C o c k t a i l s
L'APEROL SPRITZ	   8,50 €
Apérol (4cl),  Prossecco (8cl), eau pétillante

Spritz Saint Germain 	 12,00 €
Alcool St Germain (4cl), Prosecco (10cl), Perrier

Spritz Limoncello 	 12,00 €
Limoncello (4cl), Prosecco (10cl), Perrier, citron vert

Bellini 20 cl  	 7,50 €
Crème de pêche (2cl) , citron vert Pulco, 
jus de pêche (10cl), Prosecco (8cl)

Margherita 	 8,50 €
Téquila (4cl), Cointreau (2cl), citron vert, sucre de canne, glaçons

Mojito  	 8,00 € 
feuilles de menthe écrasées, jus de citron, citron vert,
rhum blanc (4cl), eau gazeuse, sucre de canne, glaçons

Mojito saveur fruits rouges 	  8,50 €
Rhum (4cl), sucre de canne, citron vert, purée de fruits 
rouge « Monin », menthe fraîche, Perrier

Cointreau Fizz Passion 15 cl 	  7,50 € 
Liqueur de Cointreau (4cl), citron vert, eau gazeuse,
fruits de la Passion (10cl), glaçons

Caipirinha   	 8,00 €
Cachaça (4cl) (alcool de canne à sucre), citron vert,  
sucre de canne, glaçons

Cocktail Negroni 	 9,00 € 
Campari ou Bitter (2cl), Martini rouge (2cl), 
Martini blanc (2cl), Gin (2cl), orange et glaçons

Cocktail Martini Fiero 	 9,00 € 
Martini Fiero (6 cl), Schweppes tonic, 
oranges et glaçons

Gin Bazil Smash  	 8,00 € 
Gin (6 cl), feuille de basilic, citron vert,
sucre de canne, eau gazeuse

TI’PUNCH 	 6,20 €
Citron vert, sucre de canne roux, rhum (6cl)

C o c k t a i l s  s a n s  a l c o o l
Cocktails Florida 15 cl   	 6,50 €
sirop de grenadine, jus d’orange, jus de citron

Virgin Mojito 15 cl   	 6,50 €
menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

Virgin mojito saveur fruits rouge 	 6,80 €

Prosecco

Rosé Rouge Capurso

Chiaretto Bardolino

Montepulciano 
d’Abruzze

Sangiovese 
Terre di Chieti
Cerasuolo 
d’Abruzzo

Primitivo Puglia

Sensuale
Rosato
Basilicate

Zabu Nero Davola

Santa Christina

Lambrusco

Barbera
d’Asti

V i n i  I t a l i a n i

D.O.C.G. : denominazione di origine controllata e garantita
I.G.P. : indicazione geografica protenta
D.O.C. : deenominazione di origine controllata
I.G.T. : indicazione geografica tipica

Pinot Grigio
Terre Siciliane



L e s  B o i s s o n s  F r a î c h e s 
Perrier  33 cl 	 4,50 €

Coca Cola  33 cl 	 4,50 €

Coca Cola Zéro 33 cl 	 4,50 €

Fuze Tea 25 cl	 4,50 €

Orangina jaune 25 cl	 4,50 €

Schweppes agrumes 33 cl 	 4,50 €

Jus de tomate 20 cl	 4,00 €

Jus de fruit au verre 25 cl	 4,00 €
orange / passion / pomme
abricot / mangue

E a u x  m i n é r a l e s

Eau naturelle San Benedetto 100 cl 	 4,20 €

Eau pétillante San Benedetto 100 cl	  4,20 €

Eau pétillante San Benedetto 50 cl 	 3,50 €

b i è r e s
Moretti 33 cl 	 4,50 €

Nastro Azzurro 33 cl	 4,50 €

Affligem pression 25 cl	 6,00 €

Affligem pression 50 cl	 10,00 €
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