« LES PLZZAS AU FEU DE BOIS «

MARGHER'TA Allergénes 6/1/8 12,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
olives noires et basilic

CALZUNE Allergénes1/6/3/8 13,90 €
Mozzarella Fior di Latte, jambon blanc cuit
aux herbes, oeuf, sauce tomate sur le dessus

FOGG'A Allergénes1/8/3/6 14,00 €
Sauce tomate, Fior di Latte, Spianata,
poivrons grillés, oeuf

FlURENTlNA Allergénes 1/ 8/ 6 14,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
champignons, jambon blanc cuit aux herbes

VEGETAR'ENNE Allergénes 1/ 8/ 6 14,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, oignons
blancs confits, courgettes, aubergines,
poivrons grillés, champignons

S'ENNE Allergénes 1/ 8/ 6 14,00 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, Spianata
(comme le chorizo pimenté), oignons blancs confits

ETNA Allergénes 1/ 8/ 6 14,00 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,

viande de boeuf hachée et cuisinee, champignons,
oignons confits, piments verts (facultatif)

NEPTUNE Allergénes1/8/ 6 14,00 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
thon a I'huile, olives taggiashe

NAPULETANA Allergénes 1/ 8/ 6 1450 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte, cpres,
olives taggiashe, anchois & I'huile

QUATTRU STAG'UNE Allergénes1/8/ 6 1450 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
jambon blanc aux herbes, champignons,
artichauts, olives taggiashe et poivrons

QUATTRU FROMAGGI Allergénes 1/ 8/ 6 14,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Gorgonzola, Grana, chévre

I_A PUGI.'ESE Allergénes 1/8/6/7 1450 €
Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
Burrata Pugliese, basilic frais et pesto

GENUVESE Allergénes1/8/6/3 15,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte,
jambon de Parme, oeuf

VAI.TEI.I.'NA Allergénes 1/ 8/ 6 16,00 €

Sauce tomate, Mozzarella Fior di latte, roquette,
Brescaola et Grana le tout apres cuisson et assaisonnée
huile d'olive et balsamique

FOCACCIA DELLA CASA atergenes176 16,00 €

Pdte a pizza cuite & I'nhuile d'olive et origan,
assaisonneée avec roquette, Mozzarella, jambon

de Parme, champignons, copeaux de Grana,

tomates sécheées a I'huile d'olive et vinaigre balsamique

~

- PLIIAS BASE CREME

VAI_ DIAOSTlNA Allergénes 1/ 6 15,00 €

Base créme fraiche, Fior di Latte, lardons,
pommes de terre, oignons blancs confits

BR'ND'S' Allergénes 1/ 6 15,00 €
Base creme, Mozzarella Fior di Latte, blancs de poulet
aux herbes, champignons, cignons blancs confits

I_IEM”_lA ROMAGNA Allergénes1/6/7 16,50 €

Base créme, Mozzarella Fior di Latte, Pesto de pistache,
Straciatella, tranches de mortadelle, olives taggiashe

”_ TARTUFO Allergénes 1/ 6 16,50 €

Base creme, Mozzarella Fior di Latte,
créme de truffe, champignons, straciatellq,
copeaux de Parmesan, olives noires

NORD'CA Allergénes 1/ 6 17,00 €
Base créme fraiche, Mozzarella Fior di Latte,
saumon fume (aprés cuisson de la pizza)

ALLERGENES MAJEURS
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« LA PASTA «

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 1450 € TAGLIATELLE MONTAGNARA 15,00 €

avec Guanciale (joue de porc poélée), jaune Sauce tomate, oignons confits, champignons,
d'oeuf, Pécorino (fromage rape) et Grana Allergenes 173 squcisse fraiche aux fenouils, graines de fenouils,

LASAGNES AUX AUBERGINES 1450 € |égerement pimentées Allergénes 1/8/6
A N T I P A S T ]: Pates fraiches avec aubergines, sauce & la tomate, TAGLIATELLE A LA CREME DF TRUFFE 1650 €

ail, basilic, Fior di Latte, Grana et gratinées au four  Allergenes 1/8/6 , . .
Avec champignons poéles et creme

ASSIETTE D'ANTI PASTI ET MOZZARELLA BUFFALA 950 € LASAGNE A LA BOLOGNESE 1450 € de truffe, tout simplement Allergénes 1/6

Legumes grillés : aubergines, courgettes, poivrons, artichauts,

Ragu de boeuf et porc, sauce tomate, béchamel,
Mozzarella Buffala avec basilic, huile d'olive Allergénes 6/7 Mogzzorello Gronopet gratinée au four Allergénes 1/8/6 TAGLIATELLE AUX 2 SAUMONS 16,50 €

Duo de saumon frais et fumeé, échalotes, fumet

CARPACCIO DE BOEUF 890 € AGNOLONI FARCIS RICOTTA ET EPINARDS 1450 € de crustacés, créme, légérement tomatée Allergenes 1/4/2/6/5

Boeuf émincé avec copeaux de Grana, champignons crus, Pdtes fraiches, sauce creme, sauge, Grana Allergénes 5/2/6/1 TAGUATELLE A|_ PESTU (MA|SUN) 1450 €
salade, citron, huile d'olive, basilic Allergénes 6/7 ’
’ RAVl[]Ll FARClES AUX LANGOUSHNES 19,00 € Pignons de pin, ail, basilic, huile d'olive, persil,
Sauce crustaces, legérement tomatée et cremee, : erodnes
ASSIETTE BURRATA PUGLIESE 100 GrR 8.90 € N creme etgrana Allergenes 6714

echalottes et pinces de crabes Allergénes 1/8/4/2/6

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 2300 ¢ PENNE RIGATE AUX POLPETTE 14550 €
BRUSCHETTA MOZZARELLA DI BUFFALA ET PESTO 9.90 € Palourdes, motles, crevettes, gambas, sauce au Sauce & la tomate, boulettes de veau maison,

. . S . Grana, oignons confits, basilic, ail
vin blanc, ail, persil, legerement tomatee et 019 ! o

Servie avec une tranche de pain de campagne grillée au pesto, tomate, basilic Allergenes 6/1/7

Trqnphe‘dle pgin de compc:g.rje etde Mo;zorello, gratinee avec tomates cerises oimentée, fumet de poissons Allergenes 1/2/3/4/8/13 chapelure, légérement pimentee Allergénes 1/8/6
confites d I'nuile et pesto, basilic, pesto maison Allergenes 6/1/7

SPAGHETTI ARRABIATA uppiermentsiacaieia-se) 13,00 € - PENNE RIGATE AU GORGONZOLA 1450 €
|NSA|.ATA DELLIESTATE 14,00 € Sauce tomate, basilic, ail, piments, Speck (porc) poélé, noix, creme de
Salade, avocat, artichaut, thon, champignons, poivrons, Grana, huile d'olive Allergenes 1/8 ~ Gorgonzola, Grana Allergenes 1/8/6
oeuf dur, aubergines et courgettes Allergénes 3 SPAGHETH ALLE VUNGULE 19.00 € GNUCCH'S AI_I_A SORRENT'NA 14.00 €
LA Pl_ ANCHE DE CHARCUTER|E A PARTAGER 16.00 € Palourdes, sauce au vin blanc ail et persil Allergenes 1/3/11/13 - Squce tomatte, basilic, mozarella et grating  Allergenes 1/6
Mortadelle, jambon de Parme, Coppa, Spianata, ° R I S 0 "' " I °
jambon blanc aux herbes. Fromages italiens Allergénes 6/7

RISOTTO AUX LEGUMES 14,00 € RISOTTO AUX MOULES ET CALAMARS 17,00 €

Courgettes, champignons, tomates cerises, persil, Tomates cerises, fumet de crustaces
O . carottes, fenouil, asperges, au bouillon persillades Allergénes 2/6

de volaille et Parmesan Allergenes 6

« (ARNE »

ESCALOPE DE VEAU AU MARSALA 18,00 €

Sauce créme, déglacée au Marsala (vin sec italien), champignons poélés,
servie avec tagliatelles fraiches ou pommes sautées ou légumes Allergénes 1/3/6

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 18,00 €

Escalope de veau, tranche de jambon de Parme, sauge, Fior di Latte,
fond de veau, servi avec des tagliatelle fraiches, le tout gratiné Allergeénes 1/6/5/3

ESCALOPE DE VEAU MILANESE 18,00 €

Escalopes de veau farinee, puis passee a l'oeuf et chapelure.
Servie avec des tagliatelle sauce tomate Allergénes 1/3/8

Prix nets en euros. Services compris. La maison n’accepte pas les chéques. FOlE DE VEAU A LA VENlTlENNE 2100 €

Oignons blancs confits et raisins blancs deglaces, vinaigre balsamique.
Servi avec Polenta ou légumes ou pdtes Allergénes 11

FILET DE BOEUF 25,00 €

Poélé, servi avec sauce Gorzonzola ou poivre vert
Garniture au choix : légumes ou pommes de terre ou pdtes Allergénes 6/1

MENT BAMB

1 pizza Fior Di Latte, jambon blanc

ou
Escalope Milanése, pdtes nature

[F FILET DE BAR

Garniture au choix : _
legumes, pommes de terre ou tagliatelles

ou
Tagliatelles bolognese

+ ] dessert
+ 1 boisson

Allergenes 4/ 6




- DOLCT -

TIRAMISU AL CAFFE 720 €

le Tiramisu classique au cafe
Allergenes 3/ 6

TIRAMISU ALLA FRUTTA PASSIONATTA 720 €

aux fruits de la passion et son coulis
Allergénes 3/ 6

CHEESECAKE AU CITRON VERT 7,20 €

et coulis de fruits rouges
Allergeénes 6

DUO DE PANNA COTTA 6,50 €

coulis de fruits rouges et au coulis de passion
Allergenes 6

LA CREME BRULEE 6,50 €

avec ou sans Amaretto
Allergenes 6 / 3

LA GROSSE PROFITEROLLE AU CHOCOLAT 9,00 €

Un gros choux nappé de chocolat chaud avec
amandes effilées grillées et chantilly (la vraie)
avec boules de glace vanille

Allergenes1/3/7/6

ANANAS FRAIS 7,20 €
PATISSERIE DU JOUR 8,00 €

SUPPLEMENT CHANTILLY 1,50 €

Allergénes majeurs: voire au dos de la carte

o [FS GLACES DE CHEZ BRUND »

U aelisare y&a&% awn bout de u rue
,//))"))\ \

SORBET CITRON AU LIMONCELLO 8,00 €

2 boules servies avec le Limoncello dessus
Allergénes 6/ 7

SORBETTO 2 BOULES 6,00 €

Orange / Pomme / Mangue / Passion / Citron
Allergenes 7/ 6

COUPE AMARENA 7,50 €

Glace vanille, cerises dans I'Amarena, chantilly, amandes effilees
Allergénes 6/ 3

CHOCOLAT OU CAFE LIEGEQIS OU DAME BLANCHE 7,00 €

Glace 2 boules chocolat ou café, sauce chocolat ou cafe,

chantilly et amandes effilées
Allergenes 6

CAFE GOURMAND QU THE 7,50 €

Créme brllée, Panna Cotta, Tiramisu café et fruits frais
Allergénes 3/6

CAFE 220 €
THE 300 €
INFUSION 300 €

CAPPUCCIND 300 €
IRISH COFFEE 820 €
DIGESTIFS 4cl 750 €

Limoncello / Grappa / Cognac / Baileys / Get
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« COCKTATLS -
'APEROL SPRITZ

Apéroal (4cl), Prossecco (8cl), eau pétillante

SPRITZ SAINT GERMAIN

Alcool St Germain (4cl), Prosecco (10cl), Perrier

SPRITZ LIMONCELLO

Limoncello (4cl), Prosecco (10cl), Perrier, citron vert

BELLINI 20

Créme de péche (2q)), citron vert Pulco,
jus de péche (10cl), Prosecco (8cl)

MARGHERITA

Tequila (4cl), Cointreau (2cl), citron vert, sucre de canne, glacons

MOJITO

feuiles de menthe écrasees, jus de citron, citron vert,
rhum blanc (4cl), eau gazeuse, sucre de canne, glagons

MOJITO SAVEUR FRUITS ROUGES

Rhum (4cl), sucre de canne, citron vert, purée de fruits
rouge « Monin », menthe fraiche, Perrier

COINTREAU FIZZ PASSION 15

Liqueur de Cointreau (4cl), citron vert, eau gazeuse,
fruits de la Passion (10cl), glagons

CAPIRINHA

Cachaga (4cl) (alcool de canne & sucre), Citron vert,
sucre de canne, glagons

COCKTAIL NEGRON

Campari ou Bitter (2cl), Martini rouge (2cl),
Martini blanc (2¢l), Gin (2¢l), orange et glagons

COCKTAIL MARTINI FIERQ

Martini Fiero (6 cl), Schweppes tonic,
oranges et glacons

GIN BAZIL SMASH

Gin (6 ), feuille de basilic, citron vert,
sucre de canne, eau gazeuse

TIPUNCH

Citron vert, sucre de canne roux, rhum (6cl)

* COCKTATLS SANS ALCOOL *

850 €

12,00 €

12,00 €

750 €

850 €

800 €

850 €

750 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

800 €

620 €

COCKTAILS FLORIDA 15 cl 6,50 €
sirop de grenadine, jus d'orange, jus de citron

VIRGIN MOJITO 15 6,50 €
menthe fraiiche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

VIRGIN MOJITO SAVEUR FRUITS ROUGE 6,80 €

« VINT ITALIANT «

Rosé Rouge Capurso

Prosecco Chiaretto Bardolino

Barbera
d'Asti

Montepulciano
d'Abruzze

Sangiovese
Terre di Chieti

Cerasuolo
d'Abruzzo

=

LOMBARDY

Lamibrusco

Primitivo Puglia

-

Santa Christina

Sensuale
Rosato
Basilicate

Pinot Grigio

Terre Siciliane Zabu Nero Davola

D.O.CG.: denominazione di origine controllata e garantita
LGP. : indicazione geografica protenta

D.O.LC.: deenominazione di origine controllata

LG.T.: indicazione geografica tipica

e ANPERITIFS»

KIR AU VIN BLANC 6 ci 400 €
cassis - mUre - péche - framboise
JB WHISKY 4 i 700 €
JACK DANEL'S 4 ci - 820¢€
MARSALA AUX AMANDES ¢ c Iy 1 600€
KIR ROYAL BLANC PETILLANT ¢ cl \‘ =2\ k 6,50 €
cassis - mdre - péche - framboise T ' "
RICARD 4 ci WO e50€
MARTINI rouge ou blanc 6 cl @ @} 6,00 €
VERRE DE PROSSECCO 15 ¢ 750 €
VINO ROSSO
Montepulciano d'Abbruzzo pichet 50 cl 950 €
DOC - 13% Vol pichet 25¢cl 500 €
Zabu Nero Davola Sicilia - DOC - 13% Vol 75cl 2800 €
Sangiovese Terre di Chieti - IGT - 13% Vol 75cl 27,00 €
verrelécl 7,00 €
Puglia Primitivo - IGT -14% Vol 75cl 2800 <€

Montepulciano d’Abbruzzo - DOC-135% Vol 75c¢l 27,00 €
Santa Cristina Chianti superiore DOCG -13% Vol 75 ¢l 40,00 €
Barbera d'Asti Fiulot Prunotto - DOCG 75cl 39,00 €

Lambruso Bruscone Ceci Emiliac Romagna IGT 75¢l 20,00 €

* VINO KOSATO

Pichet de vin rosé Della Casa 11,5% Vol. 50cl 950€
25cl 500<€

Chiaretto Bardolino - DOC Tommasi Veneto 75cl 2900 €

Pinot Grigio - DOC Tanti Pétali Veneto 75cl 26,00 €

Cerasuolo d'Abruzzo - DOC Caldera 75cl 26,00 €
6cl  700€

e VINO BIANCHO

Prosecco Treviso Spumante brut 75cl 2800 €

Terra Serana Veneto - DOC

Pinot Crigio Terre Siciliane - IGT 75cl 2800 €




e LES BOISSONS FRATCHES

PERRIER 33« 450 €
COCA COLA 334 450 €
COCA COLA ZERQ 33 450 €
FUZE TEA 25c 450 €
ORANGINA JAUNE 25 ci 450 €
SCHEPPES AGRUMES 33 c 450 €
JUS DE TOMATE 20 i 400 €
JUS DE FRUIT AU VERRE 25 « 400 €

orange / passion / pomme
abricot / mangue

« EAUX MINERALES

RISTORANTE

EAU NATURELLE SAN BENEDETTO 100 «l 420 €

EAU PETILLANTE SAN BENEDETTO 100 420 €

EAU PETILLANTE SAN BENEDETTO s0 350 €
e BIERES «

MORETTI 33 ¢ 450 €

NASTRO AZZURRO 33« 450 €

AFFLIGEM PRESSION 25 ci 6,00 €

AFFLIGEM PRESSION s0 ci 10,00 €



